Menir di San Valentine 2008
Salame cotto artigianale con croissant all’ acciuga
Jnsalatina di trevigiana, naci e barde di Unad
all’aceto balsamico
Jenta salata cen ricotta e zafferana
Saufflé di cavolfiore cen salsa bagna cauda
LR HOR
Risa Venere su fonduta di toma piemaentese
Jagliatelle al cacac fatte in casa cen sugo di neci
FOMR HOMR
Lonza di maiale sipiena al forno con castagne “spadellate”
HIMR HOR
Saufflé al cioccolato con crema inglese all arancia
Delizia di meringa
HIMR HOR
Caffe cen piccela pasticceria
“Powssacaffe”

FOMR HLOMR

€ 25,00
(bevande escluse)



