
MENU’ FIERA DEL TARTUFO DI MONCALVO 2008

Serata: sabato 15 novembre 2008

Flute di vino bianco con salame crudo e pane casereccio alle noci

Coppa stagionata con fichi sciroppati in agrodolce all’aceto di mele

Carne cruda di “fassone” con scaglie di grana padano e tartufo bianco

Soufflè di cardi con vellutata di zucca

Fagottino con fonduta di toma piemontese e tartufo bianco

Agnolotti monferrini fatti in casa al ragù bianco sfumato al Barbera

“Tajarin” caserecci al burro con lamelle di tartufo bianco

Stufato di “fassone” al Barolo con polentina pasticciata

Budinetto di mele e amaretto con marmellata di fichi

Torta di nocciole Piemonte con zabaione

Caffè con piccola pasticceria

“Poussacaffè”

VINI INCLUSI:

Cortese dell’Alto Monferrato “Fiorbello” – Cantina Goggiano – Refrancore

Grignolino d’Asti” – Cantina Goggiano – Refrancore

Freisa d’Asti – Az.Agr.Cabiale – Moncalvo

Barbera d’Asti “Il Boschetto” – Az.Agr.Cabiale – Moncalvo

Moscato d’Asti – Cantina Goggiano – Refrancore

Prezzo:  Euro 55,00


