
Menù Capodanno 2011

Salame artigianale cotto e crudo
Carne cruda di Fassone battuta al coltello 

con scaglie di grana

Soufflé di cavolfiore con salsa “bagna cauda”
Fagottino con fonduta di toma Piemontese 

Paté di castagne con salsina all’aceto balsamico

Cotechino con lenticchie

�� ��

Risotto con trevigiana e taleggio
Agnolotti caserecci alla Monferrina

�� ��

Brasato di Fassone al Barbera d’Asti Superiore
con polentina integrale di Fubine grigliata

�� ��

Bavarese al torrone con crema inglese all’arancia
Torta Gianduia con cioccolato fondente e nocciole tostate

Panettone
Brindisi di Mezzanotte con Spumante e Malvasia

�� ��

Caffé e  poussacaffè

Euro 40,00 a persona
(incluso acqua e vino sfuso in caraffa
Cantine Goggiano – Refrancore AT)


